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KUHAR M/Ž

V Gostilni Pod smrekco združujemo dolenjsko tradicijo, domače okuse in svežino 
Mediterana. Gradimo ekipo, ki ji ni vseeno, kaj postavi na krožnik, in ki želi skupaj 
ustvarjati zgodbo dobre hrane, znanja in pristne gostoljubnosti.
Če imaš izkušnje z delom v profesionalni kuhinji in se prepoznaš v naši zgodbi, te 
vabimo, da se nam pridružiš.

— samostojna priprava jedi iz naše 
ponudbe
— priprava in obdelava svežih živil
— skrb za kakovost, okus in videz jedi
— organizacija dela na svojem 
delovnem mestu
— pravilno shranjevanje živil in 
preverjanje dobavljenega blaga
— skrb za čistočo, upoštevanje sistema 
HACCP in sodelovanje z ekipo

TVOJE NALOGE BODO
— izkušnje z delom v profesionalni kuhinji
— samostojnost pri pripravi jedi
— dobro organiziranost in zanesljivost
— odgovoren odnos do dela in kakovosti
— sposobnost sodelovanja z ekipo

KAJ PRIČAKUJEMO?

Prednost so kuharska izobrazba, znanje 
priprave rib in porskih jedi ter izkušnje z 
načrtovanjem jedilnikov, spremljanjem 
zalog in ustvarjanjem novih jedi.

DODATNA PREDNOST JE

KAJ NUDIMO? Nudimo zaposlitev za nedoločen čas in proste sobote. Delo 
poteka v dveh izmenah, od 7.00 do 14.00 in od 14.00 do 21.00, 
z dodatki za delo ob nedeljah in praznikih. Poskrbimo tudi za 
topel obrok ter urejeno in spoštljivo delovno okolje.

Pokliči nas, piši nam ali se oglasi na sproščenem pogovoru ob kavi.
TE ZANIMA?

IŠČEMO OKREPITEV


